
有限会社安芸グループふぁーむ

【住所】〒784-0032 安芸市穴内乙685-2

【TEL】0887-35-2620

【FAX】0887-35-3671

【HP】http://yakinasu-ice.com/  https://www.facebook.com/yakinasu.ice

【地産地消について取り組んでいること等】

 地場産品の6次産業化を目指し、ナス農家を中心に異業種メンバーで立ち上げたアイスクリーム等の製造会社です。焼きナス、焼きい

も、かぼちゃを含む全13種類を製造。ミルクのアイス以外、商品名の原材料は全て高知県内産品を使用し地産地消・外商に力を入れて

います。

【県産農林水産物等を主な原材料とした加工品等】

 焼きナスのアイス 100ml カップ

 炭火焼きのナスペーストを、専用のクリームベースと合わせ殺菌の後フリージング。おこげのスモーキーで香ばしい香りをお楽しみ

いただけます。原材料のナスの生産から、アイスの製造、そして販売まで、一環して行っています。

土佐のあさいち便

【住所】〒784-0041 安芸市僧津627-1

【TEL】0887-35-4428

【FAX】0887-35-2948

【HP】http://www.union-g.com

【地産地消について取り組んでいること等】

 自社で農業事業部「土佐のあさいち農園」を立上げて多種作物を栽培し量販店で販売、PRしています。また、自社農園のミニトマト

や地元産品「土佐ジロー肉」等を使用したカレー「ハッピートラジローカレー」、スポーツイベント用「おつカレー」等の加工品の製

造販売に取り組んでいます。

【県産農林水産物等を主な原材料とした加工品等】

 ハッピートラジローカレー

 安芸市を代表する特産品「土佐ジロー」「ハッピートマト」を使って味わい深いカレーを作りました。

株式会社四国健商

【住所】〒780-0821 高知市桜井町1丁目1-17

【TEL】088-884-0521

【FAX】088-885-2319

【HP】http://s-kensho.jp

【地産地消について取り組んでいること等】

 弊社の商品は全てOEM商品です。製造会社は、極力高知の企業に頼んでいます。

【県産農林水産物等を主な原材料とした加工品等】

 万能おかず生姜

 高知の生姜をみじん切りにしお醤油と黒米酢に漬け込みました。色々な料理にお試し下さい。

「地産地消応援の店」登録店舗（加工事業者等） ※令和３年３月時点

1 安芸市

2 安芸市

3 高知市



御菓子司 小笠原

【住所】〒780-0870 高知市本町3丁目4-6

【TEL】088-875-2430

【FAX】088-875-2430

【地産地消について取り組んでいること等】

 高知市の農家限定で文旦を購入し、社会福祉法人こうち福祉会において加工しています。

【県産農林水産物等を主な原材料とした加工品等】

 もちっと土佐文旦ゼリー

 さわやかな酸味、やさしい甘さ、ちょっぴりのほろ苦さ。土佐文旦をまるごとギュッととじこめました。

文本酒造株式会社

【住所】〒786-0005 高岡郡四万十町本町4-23

【TEL】0880-22-0039

【FAX】0880-22-2670

【地産地消について取り組んでいること等】

 地酒の原料には地元四万十町で栽培された酒米「吟の夢」をメインに使用し、米の名産地四万十町を県内外にアピールしています。

また、杜氏、副杜氏も地元で吟の夢の栽培を手掛けています。

【県産農林水産物等を主な原材料とした加工品等】

 日乃出桃太郎純米大吟醸

 四万十町産「吟の夢」100%使用。フルーティーな香りと透明感のある味わいです。

道の駅 あぐり窪川(みるく工房)

【住所】高岡郡四万十町平串284-1

【TEL】0880-22-8848

【FAX】0880-22-8849

【HP】http://www.aguri-kubokawa.co-jp

【地産地消について取り組んでいること等】

 アイスクリームの原料となる乳は四万十川流域で搾乳されている生乳を使用し、フレーバーも地元産にこだわり緑茶、生姜、ブルー

ベリー、お米、栗、きな粉、コーヒー(地元コーヒー店焙煎)等を使用しており、新たな商品開発も地産地消を意識した取り組みを行って

いる。
【県産農林水産物等を主な原材料とした加工品等】

 生姜アイス

 地元で搾乳された生乳と日本一の生産量を誇る四万十生姜で作った地元が詰まった一品です。
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